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PANADERIA Y PASTELERIA
BOULANGERIE ET PATISSERIE

salva
| |
!! PANADERIA
I ' I BOULANGERIE
r OI re IVerpan // BASIC Artesana /
Artisanale
Armario fermentacion controlada para bandejas o e
- y A1 A Semi-industrial /
Armoire fermentation contrdlée pour plateaux Som ncuer
. , . , . s s PASTELERIA
Caracteristicas técnicas / Caractéristiques techniques PATISSERIE
Artisanale
Fases
‘ TIPO / TYPE Phases
1 FCX-20 BASIC 18 1.8 | 230V 9 9,5 R-134a
a3
\ FCL-20 BASIC 18 18 [ 230V 9 9,5 R-134a
\
FC-40 BASIC 1,9 1,9 | 230v | 10,3 10,4 R-134a
FC-SK BASIC (*) 1,9 1,9 | 230V | 103 10,4 R-1342
']
— FC-SR BASIC (*) 1.9 1.9 [ 230V | 103 10,4 R-134a
Peso Separacion entre bandejas
TIPO / TYPE Poids Séparation entre plateaux
(Kg) )
PIzzA
FCX-20 BASIC 600 2187 1.027 1.481 289 78,5 (RISRE)  [REUTS
Modular EM
FCL-20 BASIC 600 2187 1167 1620 309 785 Modular €
Modular EMD
FC-40 BASIC 740 2187 1167 1742 346 785 Modular NXH
Modular NXE
Hi 1/ Four
FC-SK BASIC (*) 740 2.315 1.330 2,035 390 - 4308830
Condiciones
FC-SR BASIC (*) 850 2315 1.330 2.035 420 . de venta
Conditions

Générales de
Vente

* Para carro bandejero
* Pour chariot a plateaux entrega
Délais
150 de livraison

Plazos de

Simbologia
Symboles
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